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More LikelyTo Get A Foodborne Illness 

• Children younger than 5 
• Adults 65 and older

• People with weakened immune systems 
• Cancer
• HIV/AIDS
• Diabetes

• Pregnant women
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Salmonella, Shiga toxin‐

producing E. coli, and Listeria

• New sampling method to test Campylobacter in raw milk in 
Utah

•Wisconsin lake outdoor rec area norovirus

• 2‐year mysterious Salmonella outbreak in queso fresco in 
Utah

Sharing Data in Real Time to Solve Outbreaks Faster
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pasteurized eggs and egg products

• Keep eggs refrigerated at 40°F (4°C) or colder

• Discard cracked or dirty eggs
•Wash hands and items that came into contact with raw 
eggs

• Cook eggs until both the yolk and white are firm‐‐ 160°F 
(71°C) 
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• 6% of U.S. cases
• 90%  carry Salmonella

• Breeding farms promote transmission 

• Attempts to treat turtles, turtle eggs, and turtle breeding 
ponds unsuccessful

• Resulted in a high prevalence of antibiotic resistance
• Shedding might be intermittent and stress related

• Determining if free of bacteria is difficult
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 Inflammation
Bleeding

 Complications
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Organism Time

E. coliO157:H7  Less than 1 minute

Hepatitis A Virus About 16 minutes

Giardia About 45 minutes

Cryptosporidium About 15,300 minutes or 10.6 
days
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